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Thomas Traiteur Événementiel 
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Boutique de Bécon
9 Avenue de la Liberté 

92400 Courbevoie

Gare de Bécon-les-Bruyères
Accès 

01 43 33 13 05 

becon@thomastraiteur.fr

Horaires
Du Lundi au Mercredi

 9h00 - 13h45 & 16h00 - 19h45
Jeudi 

9h00 - 14h00 & 16h00 - 19h45 
Vendredi & Samedi

9h00 - 14h00 & 15h30 - 19h45
Dimanche & Jours fériés

FERMÉ

Laissez-nous un avis  
google.

Votre avis compte 
beaucoup pour nous !

ACTUALITÉ NOTRE BOUTIQUE

TOUS LES VENDREDIS & SAMEDIS

CHOUCROUTE 
COUSCOUS 

PAËLLA 
BRANDADE DE MORUE 

TARTIFLETTE OU 
CROZIFLETTE

Les 30 et 31 octobre, nous célébrons Halloween en boutique ! 

Des plats aussi effrayants que délicieux vous attendent... 

Osez tenter l’expérience !



ENTRÉES / GARNITURES / DESSERTSÀ CHAQUE JOUR SON PLAISIR À CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES MERCREDIS

TOUS LES LUNDIS

TOUS LES MARDIS

Petit salé aux lentilles
Hachis Parmentier
Tomate farcie, chou et riz
Pavé de saumon au beurre blanc

Sauté de volaille basquaise
Ficelle picarde
Bœuf bourguignon
Aile de raie aux câpres
Dos de cabillaud, sauce citronnée

Palette de porc rôtie à la la sauge 
Potée au chou
Lasagnes de légumes 
Dos de colin, sauce aux herbes 
Flétan à l’aneth 

à 11h30 spécialité : 
Cuisse de poulet rôti et frites

TOUS LES JEUDIS

TOUS LES VENDREDIS

Quenelle de brochet, sauce Nantua
Filet de rouget, vinaigrette gourmande
Poitrine de veau confite
Cuisse de lapin, sauce chasseur
Blanquette de veau 

Pièce de bœuf, sauce aux cèpes
Pot-au-feu de Saint-Jacques 
Osso buco de flétan et saumon
Filet de sole
Médaillon de veau, sauce Madère

TOUS LES SAMEDIS

Coulibiac de saumon
Filet de Saint-Pierre
Pluma de porc, sauce foie gras
Lotte à l’armoricaine
Aiguillette de canard, figue et miel

à 11h30 spécialité animation : 
Hamburgers et potatoes 

Garnitures

Entrées

Entremets et Grands Desserts

Mousseline de carotte
Risotto forestier
Poêlée forestière
Gratin dauphinois
Poêlée d’artichaut et tomate confite 

Saint-Jacques à la normande
Boudin blanc – nature, morilles, truffe 
Bouchée aux ris de veau
Verrine de tourteau au guacamole

Le Royale
Mousse chocolat sur croustillant praliné et biscuit amande

Nuit d’oranger
Entremet pistache, fleur d’oranger

L’Éclat de Maïs
Entremets pop-corn caramélisé

Bodéga vanille cookie
Cheesecake caramel
Tarte Tatin 
Tarte aux fruits
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Retour de la Tarte Tatin !

Retour des spécialités 

Tartiflette et Croziflette !
Faites votre choix : 

les incontournables de l’hiver 
sont de retour ! 

La tarte tatin est de retour pour 
les plus gourmands d’entre vous 


