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Thomas Traiteur Événementiel 
10 rue Latérale  92400 Courbevoie   

01 43 33 86 00

commercial@thomastraiteur.fr 
www.thomastraiteur.fr

Boutique de Bécon
9 Avenue de la Liberté 

92400 Courbevoie

Gare de Bécon-les-Bruyères
Accès 

01 43 33 13 05 

becon@thomastraiteur.fr

Horaires
Du Lundi au Mercredi

 9h00 - 13h45 & 16h00 - 19h45
Jeudi 

9h00 - 14h00 & 16h00 - 19h45 
Vendredi & Samedi

9h00 - 14h00 & 15h30 - 19h45
Dimanche & Jours fériés

FERMÉ

Laissez-nous un avis  
google.

Votre avis compte 
beaucoup pour nous !

ACTUALITÉ NOTRE BOUTIQUE

REOUVERTURE STAND EXTERIEUR

TOUS LES VENDREDIS & SAMEDIS

CHOUCROUTE

PAËLLA

COUSCOUS

BRANDADE DE MORUE

à partir duà partir du

Une choucroute garnie généreuse aux saveurs alsaciennes, 
parfaite pour un moment chaleureux et convivial.

Un couscous traditionnel aux épices douces, accompagné 
de semoule fine, de légumes fondants et de viandes 

Un riz parfumé aux couleurs de l’Espagne, garni de poulet, de 
fruits de mer et de légumes savoureux.

Une recette méditerranéenne onctueuse, alliant finesse de 
la morue et douceur de la purée maison.
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ENTRÉES / GARNITURES / DESSERTSÀ CHAQUE JOUR SON PLAISIR À CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES MERCREDIS

TOUS LES LUNDIS

TOUS LES MARDIS

Hachis Parmentier

Blanc de volaille aux herbes

Aile de raie, sauce aux câpres

Quenelle de brochet, sauce Nantua

Endives au jambon

Dos de cabillaud aux épices douces

Emincé de porc façon thaï

Blanquette de veau 

Pavé de saumon à l’italienne

Suprême de volaille, citron et thym

Chou farci d’Alexandre

Cuisse de lapin à la moutarde

Colin, sauce à l’estragon

Poulet basquaise 

Gratin napolitain

à 11h30 spécialité : Cuisse de poulet rôti et frites

TOUS LES JEUDIS

TOUS LES VENDREDIS

Canard à l’ananas

Fricassée de gambas au citron vert et gingembre

Palette à la diable

Poulet fermier aux morilles

Filet de flétan à l’estragon 

Duo des mers au basilic

Carré d’agneau en persillade

Fricassée de ris de veau et de Saint‑Jacques, vinaigrette

Filet de Saint‑Pierre

Moelleux de veau 

TOUS LES SAMEDIS

Saumon, sauce à l’oseille

Fricassée de Saint‑Jacques, sauce champagne

Coulibiac de bar

Pintadeau au vinaigre de miel 

Ris de veau aux morilles 

à 11h30 spécialité animation : Hamburgers et potatoes 

Garnitures

Entrées

Entremets et Grands Desserts

Carottes Vichy

Tian de légumes

Écrasé de pommes de terre

Pommes scandinaves 

Mousseline de céleri

Tomates mimosa

Tarte de légumes

Tataki de thon, crème wasabi

Terrine de poissons

Le Royal

Mousse chocolat sur croustillant praliné et biscuit amande

Tiramisu framboise

Fraisier
Biscuit amande, mousseline et fraises fraîches

Framboisier
Biscuit amande, mousseline et framboises fraîches

Gratin de fruits frais 

Tartelette aux fraises 

Tartelette aux framboises 
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