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EVENT CHARCUTERIE ET GASTRONOMIE BOUTIQUE 2023




A CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES LUNDIS

Parmentier de veau, patate douce
Aile de raie aux Capres

Filet de merlu sauce a l'oseille
Tomate farcie

Endive au jambon

a 11h30 spécialité : Parmentier

TOUS LES MARDIS

Mijoté de veau a la Provencale

Escalope de volaille chavignol

Filet mignon de porc sauce au roquefort
Dos de cabillaud aux champignons

Filet de rouget et sa vinaigrette gourmande

a 11h30 spécialité : cuisse de poulet réti et frites

TOUS LES MERCREDIS

Pilon de poulet sauce basquaise

Pluma de porc a l'ail et aux herbes

Emincé de volaille colombo au lait de coco et herbes fraiches
Filet de maquereau a la moutarde a I'ancienne

Dos de colin sauce au curry

Nous nous réservons le droit(de modifier cette carte selon I'arrivage et la disponibilité des produits - L'abus d’alcool est dangereux pour la santé

a consommer avec modération. www.mangerbouger.fr. Ne pas jeter sur la voie publique.
Photographies non contractuelles. Photographie Thomas traiteur - dessins freepiks.

THOMAS TRAITEUR - Siége social : 9, Avenue de la Liberté 92400 Courbevoie. Les prix sont T.T.C sur une base de TVA 5,5 % et 20% sur I'alcool

SIRET 383 017 043 00019 - RCS 91B4272 Nanterre - N° TVA Intracommunautaire : FR 05 383 017 043

A CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES JEUDIS

Paleron de boeuf braisé a la farigoulette (jus de boeuf tomaté, oignon, poivron, tomate, thym et olive)

Petit farci Provencaux

Queue de lotte a '’Armoricaine
Pavé de saumon aux 2 sésames
Quenelle de brochet sauce Nantua

a 11h30 spécialité animation : Hamburgers et potatoes

TOUS LES VENDREDIS

Navarin d’agneau aux légumes fagon tajine

Supréme de volaille a la creme

Queue de gambas Madras

Dos de cabillaud a l'italienne (sauce tomate, capres, olive, poivron, oignon, persil)
Filet de daurade huile d’olive condimentée, jus de citron, herbes et tomate confite

TOUS LES SAMEDIS

Piece de boeuf au sautoir sauce a I'échalote
Moelleux de veau

Fricassé de St-Jacques au basilic

Filet de flétan a la fécampoise

Coulibiac de saumon

ENTREES / GARNITURES / DESSERTS

Entrées

L'Abricochon Chutney d'abricot, confit de porc, boulgour, noisettes
Asperge, saumon fumé, oeuf poché

Gambas, douceur de patate douce

Caviar d'aubergines et ses l[égumes croquants

Verrine de tourteau et son guacamole aux écrevisses

Garnitures

Carottes fanes

Poelée de légumes thai

Poelée d’artichaut, tomate roéti et confite

Courgette, aubergine, poivron roti au four et au pesto
Ecrasé de pomme de terre vitelotte

Tian de légumes

Entremets

Le Strawberry

Fraise citron vert, gelée fraise, mousse fraise stracciatella, yaourt, dacquoise citron vert

Lavandula
Abricot, miel, lavande, dacquoise amande

Fraisier (a partir du 1° mai)
Biscuit amande, mousseline et fraises fraiches

Fraisier pistache (& partir du 1°" mai)
Biscuit amande, mousseline pistache et fraises fraiches

Framboisier (a partir du 1" mai)
Biscuit amande, mousseline et framboises fraiches



