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NOTRE BOUTIQUE

Boutigue de Bécon

9 Avenue de la Liberteé
92400 Courbevoie

Gare de Bécon-les-Bruyeres
Acces

0143 3313 05

becon@thomastraiteur.fr

Horaires

Du Lundi au Mercredi
9h0O0 - 13h45 & 16h00 - 19h45
Jeudi
9h00 - 14h00 & 16h00 - 19h45
Vendredi & Samedi
9h0O0 - 14h00 & 15h30 - 19h45
Dimanche & Jours fériés
FERME

©®

Laissez-nous un avis
google.

Votre avis compte
beaucoup pour nous !
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MAISON
ARTISANALE
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Thomas Traiteur Evénementiel
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10 rue Latérale 92400 Courbevoie
0143 33 86 00

commercial@thomastraiteur.fr

EVENT www.thomastraiteur.fr
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CHARCUTERIE ET GASTRONOMIE BOUTIQUE 2024
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A CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES LUNDIS

Endive au jambon

Tomate farcie et son riz

Alile de raie aux capres

Pavé de saumon, sauce italienne (tomate, capre, olive, poivron, oignon, persil)

a 11h30 spécialité : Parmentier

TOUS LES MARDIS

Mijoté de veau a la provencale

Filet mignon de porc, sauce au bleu d’Auvergne
Escalope de volaille chavignol

Filet de rouget, vinaigrette gourmande

Dos de colin au curry

a 11h30 spécialité : Cuisse de poulet réti et frites

TOUS LES MERCREDIS

Sauté de volaille basquaise

Pluma de porc, tomate confite, thym citron
Escalope de veau panée, sauce tomate

Filet de maquereau a la moutarde a I'ancienne
Blanquette de saumon

Nous nous réservons le droit de modifier cette carte selon I'arrivage et la disponibilité des produits
L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération. www.mangerbouger.fr. Ne pas jeter sur la voie publique.
Photographies non contractuelles. Photographie Thomas traiteur - dessins freepiks.
THOMAS TRAITEUR - Siége social : 9, Avenue de la Liberté 92400 Courbevoie. Les prix sont T.T.C sur une base de TVA 5,5 % et 20% sur I'alcool
SIRET 383 017 043 00019 - RCS 91B4272 Nanterre — N° TVA Intracommunautaire : FR 05 383 017 043

A CHAQUE JOUR SON PLAISIR

TOUS LES JEUDIS

Paleron de boeuf a la farigoulette (jus de boeuf, tomate, oignon, poivron, thym, ail, olive)
Petits [égumes farcis a la provencale

Cuisse de poulet, sauce aux herbes de Provences

Quenelle de brochet, sauce Nantua

Meédaillon de lotte, sauce Armoricaine

a 11h30 spécialité animation : Hamburgers et potatoes

TOUS LES VENDREDIS

Supréme de volaille, sauce chasseur
Navarin d’agneau facon tajine

Noix de joue de porc aigre douce
Filet de daurade aux herbes

Queue de gambas Madras

TOUS LES SAMEDIS

Piece de beeuf au sautoir, sauce a I'échalote
Médaillon de veau, sauce au poivre vert
Filet de flétan a la fécampoise

Coulibiac de saumon

ENTREES / GARNITURES / DESSERTS

Entrées

Ceviche de daurade a la mangue et passion
Tataki de thon, créme wasabi

Saumon gravlax maison et blinis

Asperge verte, ceuf poché

Tomate mimosa

Gaspacho de tomate basilic et stracciatella
Houmous de betterave et pickles de légumes

Garnitures

Poélée d’artichauts, tomate confite et rétie au thym
Caviar d’aubergines

Antipasti au pesto

Ecrasé de pommes de terre

Poélée de courgettes au miel et piment d’Espelette
Conchigliette jambon de dinde pesto et tomate confite

Entremets et Grands Desserts
Le Royale

Mousse chocolat sur croustillant praliné et biscuit amande
Citron basilic
Tiramisu framboise



